Pasta gorgonzola e noci

Fate bollire in acqua abbondante 250 gr di cicche di buona qualità, piuttosto che preparate dalle vostre manine. Preparate in una piccola casseruola la cremina di condimento composta da:
gorgonzola
2 cucchiai di parmigiano grattuggiato
5/6 gherigli di noce
3 cucchiai di latte
fate amalgamare il tutto a fuoco lento.
Quando le cicche sono pronte...quindi ORA! Anzi Prima!! Sbrigatevi..che impiegano pochissimo ;)..fate scivolare la cremina di gorgonzola..e divorateli serenamente!! ;))

